Jesté k Velikonoctim néjake recepty, o které jste si zadali.

Vejce na tvrdo:

Aambasadore — rozptlena vejce se daji na opeceny toast a pieliji se
prelivem z majonézy, kterou zleh¢ime slehackou, ochutime soli, mletou
paprikou na drobno pokrajenym Cerstvym estragonem a pazitkou
Bohemia — vejce rozpulime a klademe na prazsky salat (mrkev, celer,
steril okurka, hrasek, varena vejce vSe nakrajené na kosti¢ky. Spojené
majonézou zjemneénou Slehackou, ochutime soli a pepiem), prelijeme
pielivem z majonézy roziedéné lakem z okurek. Posypeme Sunkou
krajenou na nudlicky a pokrajenou listovou petrzeli

Ddanoise — plilky vajec polezené na humrovém salaté, pielitd majonézou
ochucenou limetkou a zjemnénou Slehackou na povrchu zdobena
sardelovym fezem a petrzelkou-kudrnkou.

Dabelska vejce — palky vafenych vajec polozenych na toastu potfeného
¢esnekovym maslem, pielité majonézou, kterou jsme smichali s trochou
rajského protlaku a chilli kofenim. Posypeme nakrajenym medvédim
cesnekem a Cerstvou feferonkou.

Strasburské vejce — vafené vejce prekrojime podélng, vydlabeme Zloutek.
Polovinu Zloutku naslehdme s jatrovou pastikou a kouskem masla. Napln
nastfikdme na polovinu vaji¢ka a navrch zdobime kouskem opecenych
jater z kutete, nebo jehnéte, podusenych na ¢erveném ving. Dale ozdobime
petrzelkou-kudrnkou a kouskem Zzluté papriky.

Velikonoc¢ni nadivka - 500 g housky nakrajime na kosticky, nechame
oschnout. Uvafime 250 g uzeného masa do mekka a nakrajime na
kosticky.120 g prorostlé slaniny nakrajime na kosti¢ky, rozskvatime,
pridame dva kusy na drobno pokrajené zelené cibulky, osmahneme a
piiddme uzené maso. Oddélime Zloutky od bilkil z osmi vajec. Zloutky
tteme ze 100 g masla. Bilky naslehame se Spetkou soli na husty snih.
Kosticky housky zvlh¢ime 200 ml smetany na vafeni. Pfidame maso, 3
1Zzice polohrubé mouky a dvé hrsté posekanych kopftiv, pazitky, listove
petrzelky, vopichu a opence. Vymazeme pekacek maslem, vysypeme
strouhanou houskou. Rozprostieme nadivku a v troub¢ upeceme.

Mazanec podle cukrari Soukupa a Kettnera -rok 1096 — 1 kg hladké
mouky,60 g drozdi, 250 ml vlazného ml¢ka,200 g cukru moucka, Spetka
soli, citronova ktira z jednoho citronu, 400 g masla,3 Zloutky,3 vejce, 100
g mandli,80 g citronatu,300 g rozinek, 120 g roztlu¢eného kostkoveho



cukru, 1 Zloutek se smetanou na potreni. Do hladké mouky se Spetkou
soli, udélame dilek, rozmélnime drozdi, ptidame polovinu cukru a
polovinu vlazného ml¢ka. Nechame vykynout kvasek, potom piidame
zbytek cukru, citronovou kuiru, 3 vejce a zloutky, zbytek mléka a
rozpusténé maslo. Nakonec vmichame rozinky, citronat. Zadélame tésto a
nechame alesponi dvé hodiny kynout. Z vykynutého tvarujeme bochanek,
uprostied udélame maly zatez ve tvaru kiiZe, potieme Zloutkem se
smetanou, posypeme platky oloupanych mandli. PeCeme hodinu aZz hodinu
a pil na 180°. Ale tidaje na peceni jsou pouze informativni, kazda trouba
pece jinak. Upeceni zkusime Spejli. Je také dobré ke konci dopékat pii
menSi teploté.

Jidase -450 g polohrubé mouky, 200 ml vlazného mléka, 40 g drozdi,100
g sadla, 2 1zice cukru,2 Zloutky, Spetka soli, citronova kiira, vanilkovy
cukr, Zloutek na potfeni, med na pielévani. Ze surovin udélame tésto,
které nechame dobie vykynout. Z tésta pleteme jakoby provazy, protoze
podle povésti je to za to, Ze Jidas zradil Krista. Takto zamotané tésto
potfeme Zloutkem a upeeme. Upecené pielévame medem.

Velikonoc¢ni hlavicka — uvafené maso jehnéci, kizleci, krali¢i, kuteci
umeleme. Z masla a hladké mouky si udélame jisku, zalijeme vyvarem,
rozSlehame, ptidame do vlazné jiSky vejce, maso a zaSlehame. Ochutime
soli, pepfem. Nesmime opomenou vmichat bylinky. Dame vSe do pekacku
vymazan¢ho maslem a upeeme v troubé¢. D4 se jist teplé 1 studene.



